
TA B L E D E T R I : L’A N A LY S E D U G A S P I L L A G E A L I M E N TA I R E C O N S T I T U E U N
L E V I E R S T R AT É G I Q U E D ’A M É L I O R AT I O N D E L A Q U A L I T É E N
R E S TA U R AT I O N C O L L E C T I V E .



CONTEXTE ET OBJECTIFS DU PROJET
Offrir des 
menus 

adaptés et 
équilibrés

analyse du 
gaspillage 
alimentaire

amélioration 
des menus 
proposés 

Suivi et 
analyse 
continue



HISTORIQUE DU PROJET « ANTI GASPI »



LES BÉNÉFICES DE LA TABLE DE TRI







CYCLE ÉTÉ SEM.: 6
LUNDI 
04 05 26 

EFF.: 76

EFF.: 76

EFF.: 76

EFF.: 76

EFF.: 76

EFF.: 76

EFF.: 02

EFF.: 76

TABLEAU DE SUIVI PROJET ANTI-GASPI FS VDL  VERGER

RECETTES NOMBRE DE PORTIONS
POID PORTION PAR 

ENFANT
POID LIVRE EN KG POID RETOUR EN KG

RETOUR ASSIETTE EN 
KG

% PERTE % RETOURS TOTAUX

ENTREES

salade verte 
89

0,0052 0,46 0,093 0,07 20,22% 35,43%

tomates cerises 
89

0,0395 3,513 0,955 0,08 27,18% 29,46%

40,45% 43,11%

PROTEINE A
boulettes de poulet et 

coulis
87

0,0870 7,565 2,472 0,34 32,68%

salade de carottes 
89

0,0296 2,633 1,065 0,07

37,17%

LEGUMES épinards à la crème
89

0,0487 4,332 2,033 0,13 46,93% 49,93%

0,19 24,36% 25,67%

PLAT VEGETARIEN
râpé de pommes de 
terre, courgettes et 

mozzarella

2
0,1225 0,245 0 0

FECULENT penne
89

0,1629 14,5 3,532

0,00%

0,00% 0,00%

DESSERT
assortiment de fruits 

frais de saison 
89

0,1414 12,587 0 0,00%


	Slide Number 1
	Contexte et objectifs du projet
	Historique du projet « Anti Gaspi »
	Les bénéfices de la table de tri
	Slide Number 5
	Slide Number 6
	Slide Number 7

